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Backerei Arno Hoch Stand Mai 18

Lieber Kunde,
in der folgenden Ubersicht sind die in unseren Backwaren enthaltenen Allergene mit einem

X" gekennzeichnet:

Gluten 1* Schalenfriichte 8*

Gebackbezeichnung
(Verkehrsbezeichnung)

Khorasan-Weizen
Krebstiere %
Haselnlsse
Walnlsse
Kaschunisse
Pecanntisse
Paranisse
Pistazien
Macadamianisse
Sellerie ¥

Senf '
Schwefeldioxid >’
Lupine ¥
Weichtiere '

Weizen
Roggen
Gerste
Hafer
Dinkel
Eier >
Fisch ¥
Erdnuss ~
Soja &
Milch "
Mandeln
Sesam '

Brot

Mischbrot

Krustenbrot

b

Roggenmischbrot

KastenweilRbrot

Franzosenbrot

250 gr. Baquett

Anno-Kruste

Roggenbaquette

Kdérnerbaquette

X

Laugenbaquette

Joggingbrot

XX XX XXX X XXX | X

Frihlingsbrot

Kirbisbrot

Dreikornbrot

XX X XXX XXX [X | X |X | X|X| X
b

Komisbrot

Grinkernbrot

Sechskornbrot

X

100% Roggenbrot

XX X X X [ X | X |X|X
X

Uriges

Bergwurzelbrot

Foccacia

Foccacia mit schwarzen Oliven

X [X X | X | X
X [ X X | X | X
X [ X X |X

Knackebrot X

Dinkelvollkornbrot X
Dinkelroggenbrot X X
Kartoffelkruste X X X

Frihlingsgenussbrot mit Barlauch X X X X X

*=glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstamme davon, sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse; 2*=Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse; 3*=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse; 4*=Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse;
5*=Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse; 6*=Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 7*=Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschlieBlich Laktose); 8*=Schalenfriichte, namentlich Mandeln, Haselnlisse, Walnlisse, Kaschuniisse, Pecannlsse, Paranisse, Pistazien, Macadamia-
oder Queenslandniisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse; 9*=Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse; 10*=Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse;
11*=Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 12*=Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10mg/kg oder 10mg/I als insgesamt
vorhandenes SO2; 13*=Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 14*=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

b
b

Trotz groltmaoglicher Sorgfalt bei der frischen Herstellung unserer Backwaren kdnnen Spuren von allergenen
Zutaten in all unseren Backwaren nicht ausgeschlossen werden!
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Backerei Arno Hoch Stand Mai 18

Lieber Kunde,
in der folgenden Ubersicht sind die in unseren Backwaren enthaltenen Allergene mit einem "x" gekennzeichnet:

Gluten 1* Schalenfriichte 8*

Gebackbezeichnung
(Verkehrsbezeichnung)

Khorasan-Weizen
Krebstiere 2

Eier ®
Macadamianiisse

Sellerie °

Senf 1°
Schwefeldioxid ™2

Lupine
Weichtiere ™

Weizen
Roggen
Gerste
Hafer
Dinkel

Fisch *
Erdnuss °
Soja ©

Milch ”
Mandeln
Haselnlisse
Walnlsse
Kaschunisse
Pecannisse
Paraniisse
Pistazien
Sesam !

Brotchen
Spitzweck
Mohnweck
Sesamweck
Mohnzdpfle
Seamzopfle
Milchweck
Baquetteweck
Doppelweck
Roggenweck
Kornspitz
Sonnenkornweck
Mehrkornweck
Kurbiskernweck
Elsasser

Krusti

Butterweck / Neujahrsbrezel
Chiabatta
Salz/Kimmelweck
Hornle

Brezel
Laugenweck
Dinkelweck
Dinkelseelen
Laugenbagel
Laugenbagel mit Frischkase X

x
x

X
X

XX X[ XX | X X
DI XX XXX XX XX XXX XXX XXX XXX |X | X
x

MO X XXX X X XXX X XX XXX X X X X

x

*=glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstdmme davon, sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse; 2*=Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse; 3*=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse; 4*=Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse;
*=Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse; 6*=Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 7*=Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschlieBlich Laktose); 8*=Schalenfriichte, namentlich Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Kaschuniisse, Pecanniisse, Paraniisse, Pistazien, Macadamia-
oder Queenslandniisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse; 9*=Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse; 10*=Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse;
11*=Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 12*=Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10ma’kg oder 10mg/l als insgesamt
vorhandenes SO2; 13*=Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 14*=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Trotz grofRtmdglicher Sorgfalt bei der frischen Herstellung unserer Backwaren kénnen Spuren von allergenen
Zutaten in all unseren Backwaren nicht ausgeschlossen werden!
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in der folgenden Ubersicht sind die in unseren Backwaren enthaltenen Allergene mit einem "x" gekennzeichnet:

Gebéackbezeichnung
(Verkehrsbezeichnung)

Weizen

Gluten 1*

Roggen
Gerste
Hafer

Dinkel

Khorasan-Weizen
Krebstiere %
Eier >

Fisch ¥

Erdnuss *
Soja &

Milch ”

Mandeln

Schalenfriichte 8*

Haselniisse
Walnlsse

Kaschuniisse

Pecannlsse
Paraniisse
Pistazien

Macadamianiisse

Sellerie ¥
Senf '

Sesam "

Schwefeldioxid "%

Lupine ™
Weichtiere '

Herzhaft

Laugenweck mit Schinken u. Kase

Schinken/Kasecroissant

Laugencroissant

Flammenkuchen

Pizzaschleife

Kase/Mozarellaschnecke

Quarkbrezel

Butterbrezel

Belegte Brotchen

Lyoner

Salami

Schinken

Kase

Saure Gurken

Lachs

Forelle
Ei

Slsrahmbutter(reines Fett)

Spargelweck

XX X X [ X | X | X | X

x

x

X X (X X | X | X | X X

1*=glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstdmme davon, sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse; 2*=Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse; 3*=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse; 4*=Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse;
5*=Erdnlsse und daraus gewonnene Erzeugnisse; 6*=Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 7*=Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschlieRlich Laktose); 8*=Schalenfriichte, namentlich Mandeln, Haselnlsse, Walnlsse, Kaschunisse, Pecannusse, Paraniisse, Pistazien, Macadamia-

oder Queenslandnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse; 9*=Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse; 10*=Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse;
11*=Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 12*=Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l als insgesamt

vorhandenes SO2; 13*=Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 14*=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Trotz grofRtmaglicher Sorgfalt bei der frischen Herstellung unserer Backwaren kdnnen Spuren von allergenen
Zutaten in all unseren Backwaren nicht ausgeschlossen werden!
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Backerei Arno Hoch Stand Mai 18
Lieber Kunde,

in der folgenden Ubersicht sind die in unseren Backwaren enthaltenen Allergene mit einem "x" gekennzeichnet:

Gluten 1* Schalenfriichte 8*

Gebackbezeichnung
(Verkehrsbezeichnung)

Fisch *

Mandeln
Haselnusse
Kaschunulsse
Pecannisse
Paranulsse
Pistazien
Macadamianisse
Sellerie ¥

Senf "

Sesam '
Schwefeldioxid '’
Lupine ¥
Weichtiere '+

Khorasan-Weizen
Eier ¥

Weizen
Roggen
Gerste
Krebstiere %
Walnlisse

Hefekuchen
Hefekuchen ungefillt
Nusszopfe
Quarkstollen
Streuselkuchen
Guglhupf

Bubikopf
Riihrkuchen

Marmorkuchen
Nusskuchen
Sandkuchen

Blechkuchen
Donauwelle

Bienenstich

Obstrihrkuchen
Mandarinenschlemmerschnitte
Birnen-/Schokoladenkuchen
Schwarzwalderschnitte
Kasesahne

Kasekuchen

Apfelkuchen
Sauerkirschkuchen
Zwetschgenkuchen
Schwarzwalder Kirschtorte
Himbeermascarpone Roulade
Linzertorte

Tortenboden

Bisquitlammle

x

X X X X | X X
X X X X | X X
X X X X | X X
X X [X X | X X

X
X
X
X

b
b
b
b
b

x
X
X

XX X X X (X X XXX

x
x

x
x

X

XXX Ine [ > % > > [> > % x|x|x|x
XXX Ine [ > % X > [> > % x|x|x|x

Trotz groRtmaoglicher Sorgfalt bei der frischen Herstellung unserer Backwaren kénnen Spuren von allergenen
Zutaten in all unseren Backwaren nicht ausgeschlossen werden!
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Backerei Arno Hoch Stand Mai 18

Lieber Kunde,
in der folgenden Ubersicht sind die in unseren Backwaren enthaltenen Allergene mit einem "x" gekennzeichnet:

Gluten 1* Schalenfriichte 8*
g 2 ﬂ
z ?io 2 % <
Gebackbezeichnung gé“‘g_, L 2 o 289 £l . 3L [o
(Verkehrsbezeichnung) cic SIS k|2 L £E2.8528 38 0s =L, 2
o) — = © i C o |2 € 0 0
ﬂ"m‘-"-‘l)‘“"’m_c:’“’_c'cﬁ':"cc':"‘m‘-“ ;C'C
N:gip:0: x5 |0/ |6[E|a|S|ciniEiFi8iCi8:i0|2|E(B|2|5]LE
0 0 0w Ec|P O 2 Tlog=8 c S g oo 2 8o 0o o0|cl52
Srorav¥Yiliinonl/lSISIZSx¥YxaoaoidsSononlnndlS
Kuchen
Rhabarberkuchen X X X x
Erdbeerkuchen X X X X
Himbeerkuchen X X X X
Jogurttértchen X X x| x
Eierlikbrkuchen X X X x

1*=glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Rogaen, Gerste, Hafer oder Hybridstdmme davon, sowie daraus hergestellte
Erzeuanisse; 2*=Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse; 3*=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse; 4*=Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse;
5*=Erdnisse und daraus gewonnene Erzeuanisse; 6*=Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 7*=Milch und daraus gewonnene Erzeuanisse
(einschlieBlich Laktose); 8*=Schalenfriichte, namentlich Mandeln, Haselnlsse, Walniisse, Kaschuniisse, Pecanniisse, Paraniisse, Pistazien, Macadamia-

oder Queenslandniisse sowie daraus gewonnene Erzeuanisse; 9*=Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse; 10*=Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse;
11*=Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 12*=Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10ma/ka oder 10ma/l als insgesamt
vorhandenes SO2; 13*=Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 14*=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Trotz groRtmaoglicher Sorgfalt bei der frischen Herstellung unserer Backwaren kénnen Spuren von allergenen
Zutaten in all unseren Backwaren nicht ausgeschlossen werden!
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Lieber Kunde,
in der folgenden Ubersicht sind die in unseren Backwaren enthaltenen Allergene mit einem "x" gekennzeichnet:

Gluten 1* Schalenfriichte 8*

3 2 3

N % he]
] @ g 2| &
" . & 0o < (e} ~
Gebéckbezeichnung = Mo | P, 000 I8 S o
. 5|5 I ciQi3EiBigiciEp | £ |5k |5
(Verkehrsbezeichnung) cig e[ & |8l kL |SiR2inisici8i0 S ok L &
FRECRE) = 2k o Q:iCi3icic N'T=R |E|Q Q=
Qon 5 C S8 an |2 £ 20 E 0 R g 0. % 0w c|/3|E|c
3 @22 E 6 G 5|05 8slcasiaoB 20 =T|lg GG
008 Ec|L 2o P OoOI=S ol g oL 8|0 dlo ol 52
SO T aoX¥Yiibwn/SISTSxXxaaodSononndds

SiiBteile

Dino

Hildabrotle
Makronenschiffle
Streuselplunder
Streuseltortle

Berliner

Obststlickle

Plunder mit Nussfiillung
Plunder mit Aprikosenmarmelade
Plunder mit Apfel
Hefeschiffle
Hefeschnecke
Nussschnecke

Donuts weil}
Schokodonuts klein
Schokodonuts grof3
Quarkschnecken
Linzerschnitte
Zuckerringe

Musliriegel
Quarkballchen
Quark-Minis
Kirsch-Minis

Croissant
Schokocroissant
Schoko-Vanillecroissant
Fruchtstable

Einback X

Muffins X X X

Erzeugnisse; 2*=Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse; 3*=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse; 4*=Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse;
5*=Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse; 6*=Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 7*=Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschlieBlich Laktose); 8*=Schalenfriichte, namentlich Mandeln, Haselniisse, Walnlisse, Kaschuniisse, Pecannisse, Paranisse, Pistazien, Macadamia-

oder Queenslandniisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse; 9*=Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse; 10*=Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse;
11*=Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 12*=Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10ma’kg oder 10mg/l als insgesamt
vorhandenes SO2; 13*=Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 14*=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

X
X

XX XX X X | X | X|[X|X
XX XX X (X X X |X|X X X X

X X X | X | X | X
XX XX XXX XX XX X X X XXX X XX XXX X X X

x

X

x

XX XX XXX XX XX X XX XXX XX X XXX | X X[ X X|X

X X X X |X X X X

Trotz grofRtmdglicher Sorgfalt bei der frischen Herstellung unserer Backwaren kénnen Spuren von allergenen
Zutaten in all unseren Backwaren nicht ausgeschlossen werden!
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Backerei Arno Hoch Stand Mai 18

Lieber Kunde,
in der folgenden Ubersicht sind die in unseren Backwaren enthaltenen Allergene mit einem "x" gekennzeichnet:

Gluten 1* Schalenfriichte 8*

S 2 S

N 2 he)
ckbeze el N 5
Gebackbezeichnung ? | @ 280 P 5 o
. 5|5 I ciQiBiTiSi2iciEp | E (TP |5
(Verkehrsbezeichnung) S Sao - a2, & |8, r g2 g 3ES28les glploE
N'92% 5 2 88PF |52 £ 2026 G50 8 6w @206
D ik iELiolg|595|R|S|ISivigiaioiRiei0 = |cln|E|alp
' oi0oig£ic PO 0PIF=|8 0l g o2 8 Do o0 clM 52
Sy oTAa¥/¢liliunSSTSx¥xaaoaSonononondS

Weihnachten
Anisplatzle
Springerle
Kokosmakronen
Miirbgeback X
Diatgeback
Spritzgeback
Haselnussmakronen
Zimtsterne
Hildabrotle
Christstollen
Adventsschnitte
Hutzelbrot
Weckmanner/ Tiere

x

x

x

x
XX X [X X X X | X X
x

x
x

X X X | XX | X
X X X | X

*=glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstdmme davon, sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse; 2*=Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse; 3*=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse; 4*=Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse;
*=Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse; 6*=Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 7*=Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschlieBlich Laktose); 8*=Schalenfriichte, namentlich Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Kaschuniisse, Pecanniisse, Paraniisse, Pistazien, Macadamia-
oder Queenslandniisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse; 9*=Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse; 10*=Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse;
11*=Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 12*=Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10ma’kg oder 10mg/l als insgesamt
vorhandenes SO2; 13*=Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 14*=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Trotz grofRtmdglicher Sorgfalt bei der frischen Herstellung unserer Backwaren kénnen Spuren von allergenen
Zutaten in all unseren Backwaren nicht ausgeschlossen werden!
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